Erdbeer-Granatapfel-OCCIN-Colada

1509 Erdbeeren
50 ml OCCIN
150 ml Granatapfelsaft
100 ml Kokosmilch (aus der Dose)
50 ml Sahne
2 Zweige frische Minze
Eiswdrfel

Zubereitung
Die Erdbeeren und die Minze waschen. Erdbeeren vom Griin befreien und Minze von
den Stielen zupfen. Beides zusammen mit dem Granatapfelsaft und dem OCCIN in einen Mixer geben
und mixen lassen. Derweil die Kokosmilch mit der Sahne gut verrihren.

Optional: Ist die Kokosmilch zu fest, dann kurz mit einem Purierstab purieren.
Eiswurfel in Gldser fillen und das Kokosmilch-Sahne-Gemisch darauf verteilen.
Mit dem Erbeer-Granatapfelsaft auffillen und mit einem Stdbchen oder Strohhalm etwas
verrihren, damit eine leichte Marmorierung entsteht. Mit frischer Minze und einer
eingeschnittenen Erdbeere am Glas servieren.
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